ARKTISK MATKURSSAMLING i Tromsg
12.- 13. februar 2015

Kurssted: Breivika videregaende skole

Sunn mat og sunnhet har blitt en megatrend! Kjedene satser pa nye, sunne
produkter som passer inn i dette segmentet. Hvordan skal lokalmatprodusentene
bli med?

Under Arktisk matkurssamling kjgres fire spennende kurs parallelt. Det blir felles
foredrag med tema «Sunn lokal mat» og torsdagskvelden avsluttes med middag
laget av deltakerne pa kokkekurset.

PROGRAM

Torsdag 12. februar

11:00 Registrering og oppstart med luns;j

12-17 Parallelle kurs

17:30-18:30 Foredrag Sunn lokal mat v/Sigve Skretting fra Gastronomisk institutt
19:00 Felles middag

Fredag 13. februar
8:30-13:30 Parallelle kurs
13:30 Avslutning med luns;j

Elektronisk pamelding innen 1. februar via www.deltager.no/bioforsk/matkurs2015
Ved spgrsmal kontakt Hilde Halland, tIf 920 71 008 eller
e-post hilde.halland@bioforsk.no.

Et samarbeid mellom Bioforsk/Kompetansenettverket for lokalmat,
Breivika vgs og Innovasjon Norge Troms




